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En Bizzancio Unique Events sabemos que organizar la cena de Navidad puede
convertirse en un auténtico desafío: coordinar horarios, gustos, intolerancias, espacios… y,
por supuesto, lograr que todos disfruten.

Pero también sabemos cómo transformar ese reto en un éxito rotundo.

Este año, si te ha tocado a ti asumir la misión o si quieres ayudar al compañero que
siempre acaba cargando con ella estás en el lugar perfecto. Hemos preparado este dosier
para que no tengas que preocuparte de nada: aquí encontrarás propuestas pensadas para
sorprender, disfrutar y celebrar con estilo.

Desde opciones take away ideales para reuniones en la oficina, hasta catering completo
para grandes eventos… todo bajo un mismo sello: producto de calidad, presentación
impecable y un toque gourmet que convierte cualquier encuentro en una experiencia
especial.

Porque sí: las cenas de Navidad pueden ser un marrón.

 Pero contigo al mando… y con Bizzancio a tu lado… serán inolvidables.



Bombón de foie con mermelada de violetas 

Brocheta de pollo acompañada de ciruela macerada al vino tinto

Tabla de ibéricos con sus picos gourmet

 Ensalada de brotes tiernos con pipas, queso de cabra y vinagreta de mostaza 

Bikini cremoso trufado

Brocheta de langostino con sus dips 

Montadito noruego con sus huevas al eneldo

Ensaladilla cremosa de mejillones 2.0

Tabla de nuestra selección de quesos internacionales y sus

acompañamientos 

(todos los quesos vienen etiquetados para que elijas con facilidad)

Mini cheeseburger gourmet
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Alérgenos

Huevos

Pescado Crustáceos

Cacahuetes

Frutos de cáscara

Lácteos

Gluten

Mostaza

Entrantes

Postres

Dulces variados y turrones

 Café 

Sorbete de cava 

Degustación de arroces



Ensalada de mariscos 

Mini Brioches de salmón con queso crema, eneldo y sus huevas. 

Bocados de canelón de capón

Ravioli de bogavante

Bocado de pulpo con parmentier de patata 

Tabla de ibéricos con sus picos 

Tartaleta de mousse de foie con mermelada de violetas 

Tabla de quesos internacionales con nueces y miel 

Cremoso de trufa

Brioche de carne cocinada a baja temperatura

Brocheta de pollo acompañada de ciruela macerada al vino tinto

Alérgenos

Huevos

Pescado Crustáceos

Cacahuetes

Frutos de cáscara

Lácteos

Gluten

Mostaza

Entrantes

Postres

Surtido característico de dulces Bizzancio

Café

Copa de cava de cortesía
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BODEGASelevvionada

Vino Blanco

Vino Tinto

Cava

Refrescos 

Agua

Barra Libre

90 min
2h



ALGUNOS DE
Nuestros mejores momentos



ALGUNOS DE
Nuestros mejores momentos



ALGUNOS DE
Nuestros mejores momentos



ALGUNOS DE
Nuestros mejores momentos



ALGUNOS DE
Nuestros mejores momentos



No vendemos eventos,
¡regalamos emociones!


